
Región:	 Latinoamérica, África y Asia Pacífico.
Método de procesamiento:	 Lavado, Semi Lavado y Natural.
Tostado:	 Medio.
Aroma:	 Dulce.
Acidez:	 Media.
Cuerpo:	 Completo.
Sabor:	 Cereza negra y especias para hornear.
Sabores complementarios:	� Bayas, frutas, chocolate y especias para 

hornear.
Descripción:	� Esta mezcla enseña cuatro de nuestros 

cafés favoritos: un herbal de Sumatra, 
un achocolatado de Colombia, notas 
picantes de Papua Nueva Guinea y un 
gran sabor afrutado de Ethiopia. Cuatro 
notas en perfecta armonía.

¿Por qué amamos este café?

Una deliciosa mezcla de cuatro 
orígenes de cafés y tres métodos de 
procesamiento de todo el cinturón del 
café que solo Starbucks puede ofrecer. 
Estamos muy emocionadosde compartir 
la reinterpretación moderna de un 
querido café que es un legado para 
Starbucks. 

La historia de este café 

Desde su debut en 2011, Starbucks 
Tribute Blend celebra la increíble 
variedad encontrada a traves del mundo 
del café. Este año esta mezcla enseña 
cuatro de nuestros cafés favoritos; 
un herbal Sumatra, un achocolatado 
Colombia, notas picantes de Papua 
Nueva Guinea y un gran sabor afrutado 
de Ethiopia. Cuatro notas distintas en 
perfecta armonía, utilizando una gama 
de técnicas de procesamiento ajustadas 
a cada café. Resaltando la mas dulce 
expression de cada origen, esta mezcla 
canta: “ Aqui esta el café, levanta una taza 
y únete a nosotros” .

Notas a cereza negra y 
especias para hornear.
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