
Región: Latinoamérica y Asia-Pacífico .
Método de procesamiento: Lavado, Semilavado y Natural.
Tostado: Tostado medio.
Acidez: Media.
Cuerpo: Medio.
Mezcla: Pre Tostado.
Sabor: Notas a miel con toques de cacao.
Descripción:  Mezcla de tueste medio que reúne 

cuatro cafés únicos, cada uno de los 
cuales representa un origen de cultivo 
y un método de procesamiento del 
café diferentes: un café semi 
lavado de Java, un café lavado 
de Papúa Nueva Guinea, un café 
procesado de forma natural de Brasil 
y un café lavado de la gran región de 
América Latina. Esta combinación 
única presentar notas suaves y 
delicadas de miel, frutas tropicales y 
toques de cacao.

Historia de este café 

Esta nueva receta de Spring Season 
Blend™ ofrece una experiencia de 
degustación única y celebra una 
época del año especial que simboliza 
la renovación, el optimismo y el 
crecimiento. Su vibrante color y su 
dulce aroma despiertan algo en nuestro 
interior y nos aportan una sensación 
de renovación y vitalidad. Esta estación 
la celebramos con una mezcla de cafés 
procedentes de América Latina y Asia-
Pacífico con notas de honeybush y un 
persistente final de cacao. En el diseño 
del paquete, podemos apreciar La Sakura 
(flor del cerezo) que se celebra en Japón 
desde hace siglos como símbolo de la 
primavera y la renovación. Los cerezos en 
flor del diseño están perfilados con tonos 
dorados metálico y coloreados en rosas 
suaves, para transmitir la fugaz belleza de 
los cerezos en flor. 

Notas a miel con 
toques de cacao
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